MENU DI
PASOUA

La Creme d’Asperges
Crema di asparagi, uovo in camicia,
tegola di saraceno e asparago croccante

Le Thon en Deux Facons
Tartare di tonno al olio di sesamo tostato,

lime, cipollotto, pinoli e cremoso di avocado
&

Mi-cuit di tonno al sesamo e gel di yuzu

Le Navarin d’Agneau Printanier
Agnello in umido con verdure novelle:
patate “Ratte’, piselli, rape e cipolle perlate

Le Granité

Granita alle erbe, meringa e limone

La Tartelette de Paques
Tartelletta ripiena di cioccolato e di caramello
al burro salato e al frutto della passione

65 € a persona bevande escluse
Prenota il tuo tavolo al +39 0165 18 92 015

L’ATELIER?

CUISINE FRANCAISE




