


29 €

23 €



MENU

5 portate a scelta dello chef
tratte dal nostro menù stagionale

◇◇◇◇

2 antipasti

◇◇◇◇

2 piatti principali

◇◇◇◇

1 dolce

DEGUSTAZIONE
*per tutto il tavolo

55 € a persona

◇◇◇◇
A seconda di allergie o intolleranze 
lo chef preparerà il menù perfetto

◇◇◇◇



PER 
INIZIARE

L'Oeuf en Meurette
Uovo in camicia, sugo al vino rosso e pancetta, composta di scalogno e 
cipolla, pane grigliato

Le Foie Gras de Canard Poêlé
Scaloppa spadellata di foie gras di anatra, cremoso di topinambur e 
topinambur saltati, consommé di funghi e citronella

L'Asperge
Crema fredda di asparagi, faisselle, asparagi croccanti, pomodori confit,
pinoli tostati e pickles di semi di senape

Le Mi-Cuit de Thon
Finocchio croccante, mi-cuit di tonno servito freddo,
salsa al miele, olio di sesamo e senape dolce

L'Inspiration du Chef
Proposta temporanea a secondo dell'ispirazione dello Chef

12 €

19 €

14 €

15 €



22 €

26 €

24 €

28 €

◇◇◇◇
I nostri prezzi sono inclusi di servizi, pane e coperto
◇◇◇◇
La carta degli allergeni è disponibile su richiesta

Le Magret de Canard Français
Petto d'anatra grigliato, sugo al Porto e contorni di stagione

Le Dos de Cabillaud 
Filetto di merluzzo, fonduta di porri profumata con la scorza di limone,
sugo di conchiglie come una Marinière al Kari Gosse

Le Filet de Poulet Jaune d'Ancenis
Filetto di pollo ruspante, spuma di maïs, aglio nero e pressé di patate

Le Filet de Boeuf Charolais Cru et Cuit
Tartare di manzo tagliato al coltello, filetto di manzo grigliato 
e contorni di stagione

L'Inspiration du Chef
Proposta temporanea a secondo dell'ispirazione dello Chef

I PIATTI PRINCIPALI



FINIRE 
IN BELLEZZA



L'Assiette de Fromages Français
Selezione di 4 formaggi francesi

La Brioche Perdue
Brioche come un French Toast, caramello al burro salato
e gelato alla banane flambè

Le Paris-Brest à la Pistache
Pasta bignè ripiena di crema diplomatica al pistacchio
e pralinato di pistacchio

Le Framboise-Chocolat
Ganache di cioccolato al fior di sale, lamponi freschi, coulis di lamponi
sorbetto di lamponi e meringa al lime

L'Inspiration du Chef
Proposta temporanea a secondo dell'ispirazione dello Chef

FROMAGES
& DESSERT

8 €

8 €

10 €

8 €


